PRODUKTE

Etiketten fiir Fleisch- und Wurstwaren

Etiketten von Mediaform erfiillen
alle Anforderungen an die Le-
bensmittelkennzeichnung gemaf
der EU-Verordnung 10/2011 und
sind somit fiir den mittel- und

unmittelbaren Kontakt mit der
empfindlichen Ware geeignet.
Zur direkten Kennzeichnung von

Fleisch- und Wurstwaren wie
auch zur Etikettierung von Trans-
portkisten bzw. Euroboxen hat
das hanseatische Unternehmen
lebensmittelrechtlich konforme
Schlaufen- und Hangeetiketten
aus HDPE-Folie im Sortiment. Sie
sind mit 150 p Materialstarke ex-
trem robust und bestandig gegen
Ole, Fette, Blut und zahlreiche
Chemikalien. Erhaltlich sind die
Schlaufenetiketten auf Rolle in
Standardformaten und unter-
schiedlichen Farben, kundenspe-
zifische Sonderwiinsche kénnen
auf Anfrage realisiert werden.
» www.prozesstechnik-online.de
Suchwort: dei0317mediaform

Waage und Detektor in einem Gerat

Das Kombisystem CM3570 von
Mettler-Toledo vereint eine dyna-
mische Kontrollwaage und einen
Metalldetektor in einem Gerdt.
Die Anlage spielt ihre Vorteile
berall dort aus, wo nur begrenz-
te Stellflache zur Verfigung
steht. Sie Iasst sich dank der gro-
Ben Auswahl an Konfigurationen
und Zubehor flexibel an die je-
weilige Produktionsumgebung
anpassen. So stehen fiir unter-
schiedliche Produktarten ver-
schiedene Metalldetektor-Optio-

nen zur Verfligung. Die integrier-
te Kontrollwaage deckt einen
eichfahigen Wagebereich von 3 g
bis 10kg ab. Weitere Merkmale
sind das neu konstruierte Trans-
portbandsystem und die Vier-
Rohr-Bauweise, welche die Wage-
zelle im Inneren vor Erschiitte-
rungen und Vibrationen schiit-
zen. So lassen sich genaue Kon-
trollen auch bei hohem Durch-
satz realisieren.
» www.prozesstechnik-online.de
Suchwort: dei0317mettlertoledo

Leckagen sicher aufspiiren

Lecks in MAP-Verpackungen bedeuten EinbuRen am Ge-
schmack, unerwiinschte optische Veranderungen und
friihzeitigen Verderb durch Mikroorganismen. Um das zu
vermeiden, hat Ishida das Qualitatskontrollsystem Airscan
entwickelt. Es findet Locher von nur 0,3 mm Durchmesser

und das bei einer Ge-
schwindigkeit von bis zu
180 Verpackungen pro
Minute. Einsetzbar ist
das System zum Beispiel
fiir Schalenverpackun-
gen mit frischem
Fleisch, Gefliigel oder
Fertiggerichten. Zur
Kontrolle erfasst es die
Infrarot-Vibrationen von
Kohlendioxid (CO,), wel-
ches in den meisten
Schutzgasatmospharen
von Lebensmittelverpa-
ckungen enthalten ist.
Bei dem zerstorungsfrei-

en Priifverfahren wird jede Schale in Millisekunden auf
Spuren von entweichendem CO, tiberpriift. Durch den Ein-
satz von Lasertechnologie findet das Inline-System selbst
kleinste Locher bei Hochstgeschwindigkeit. Einsetzbar ist
es z.B. fiir Schalenverpackungen mit frischem Fleisch, Ge-
fligel oder Fertiggerichten.

» www.prozesstechnik-online.de

Suchwort: dei0317ishida

Beschichtungsalternative zu Chromtrioxid

Am 21. September 2017 tritt das
EU-Verbot fiir sechswertiges
Chrom und weitere schad-
stoffbelastete Chromver-
bindungen in Kraft. Einen
hochwertigen Ersatz bie-

schichtungssystemen Bi-
metallic und CRC Max. Sie
zeichnen die sich durch ei-

tet Durit mit den Be- ¥

zehnmal langer im Einsatz als
Komponenten mit anderem
Oberflachenschutz. Damit verrin-
gern sich Ausfallzeiten und In-
standhaltungskosten Ein weiterer
Pluspunkt: Die beiden Produkte
erfiillen alle Auflagen wie ge-
sundheitliche Unbedenklichkeit
und Lebensmittelbestandigkeit.
» www.prozesstechnik-online.de
Suchwort: dei0317durit

ne Kombination aus Oberflachen-
harte, Elastizitat, niedrigen Rei-
bungskoeffizienten und chemi-
scher Resistenz aus. Dieses Eigen-
schaftsprofil fiihrt zu einer be-
achtlichen Standzeiterhohung
verschleifanfalliger Bauteile im
Verarbeitungsprozess. So bleiben
etwa mit Bimetallic oder CRC
Max beschichtete Pumpenkolben
beim Homogenisieren bis zu
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